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Speisekarte

DNH Imbiss

Mehr als ein Imbiss.
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Belegtes Brötchen

Rührei

Rührei mit Speck

Spiegelei 3 Stück

Strammer Max

6 Brötchenhälften

6 Premium-Brötchenhälften

Premium-Brötchen

Salami, Schinken roh/gekocht
Schnittkäse, Lyoner 1,2,3,11,A,I,F,G

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,F,G

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,F,G,D

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,F,G

2 St. Spiegeleier mit Kochschinken auf 
Brötchen 1,2,3,11,A,I,F,G,D

Salami, Schinken roh/gekocht, Käse, 
Lyoner auf Vorbestellung 1,2,3,11,A,I,F,G,D

Lachs, Mett, Roastbeef, Camenbert
auf Vorbestellung 1,2,3,11,B,A,I,F,G,D

Lachs, Mett, Roastbeef, Camenbert

Guten Morgen!

Zeichenerklärung:

Allergene: Getreideprodukte Gluten: Weizen = A, Roggen = A.B, Gerste = A.C, 

Hafer = A.D, Dinkel = A.F, Kamut = A.F; Fisch = B, Krebstiere = C, Schwefeldioxide und Sulfite = D, Sellerie 

= E, Milch und Laktose = F, Sesamsamen = G, Nüsse: Mandel = H.A, Haselnüsse = H.B, Walnüsse = H.C, 

Kaschunüsse / Cashewnüsse = H.D, Pekanüsse = H.E, Paranüsse = H.F, Pistazien = H.G, Macadamianüsse = H.H, 

Queenslandnüsse = H.I; Eier = I, Lupinen = J, Senf = K, Soja = L, Weichtiere = M, Erdnüsse = N.

Zusatzstoffe: Mit Konservierungsmittel = 1, mit Geschmacksverstärker = 2, mit Farbstoff = 3, mit 

Antioxidationsmittel = 4, geschwefelt = 5, geschwärzt = 6, mit Phosphat = 7, Koffeinhaltig = 8, mit Chinin = 9, mit 

Süßungsmittel = 10, mit Zusatz einer Zuckerart = 11, enthält eine Phenylalalinquelle = 12, enthält Sulfide = 13

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe 

enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. Eine Nennung von Allergenen erfolgt, 

wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Frühstück tägl. ab 08:00 Uhr



4 5

Frisches vom Feld

Ein Imbiss kann auch gesund
‚Mehr als ein Imbiss‘ haben wir uns auf die Fahne geschrieben und 
das leben wir auch. Wir erfinden das Imbissgefühl neu und bieten 
z.B. knackige Salate frisch vom Markt.

Täglich wechselnde Tagesmenüs werden mit Liebe frisch gekocht 
und den Unterschied schmeckt man auch. Von regionalen 
Köstlichkeiten, wie dem beliebten Debbekooche mit Apfelmus, bis 
hin zu deftigen Klassikern, wie saftigem Gulasch, kannst du jeden 
Tag ein anderes Gericht genießen.

Wir stehen für Wertigkeit

Unser
Bauernsalat

mit Feta

Salate
Beilagensalat
Gemischter Salat, klein
Gemischter Salat, groß
Bauernsalat mit Feta, groß

1,2,3,11,A,I,L,F,E,K,G,D

1,2,3,11,A,I,L,F,E,K,G,D

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,L,F,E,K,G,D

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,L,F,E,K,G,D
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Pommes Spezial

Pommes, Kroketten,
Bratkartoffeln, Nudeln, Reis

Kartoffelsalat, Nudelsalat

Soßen, Mayonnaise,
Ketchup

Brötchen

mit Mayo, Ketchup 
und Röstzwiebeln 1,2,3,4,A,N,I,K,F

1,2,3,4,A,N,I,K,F

1,2,3,4,10,A,I,L,F,E,K,G,D

1,2,3,4,A,N,I,K,F

1,2,3,11,A,I,F,G,D

Und dazu nehme ich...

Kartoffeln, sonst nichts
Unsere Pommes sind nicht tiefgefroren, nicht mit Knusprigmachern, 
wie Mehl oder Stärke umhüllt, und auch nicht zu dünn, um durch den 
platzeinnehmenden Mikadoeffekt Menge vorzutäuschen. Nein, zu 
dünne Pommes kommen uns nicht in die Friteuse!

Mehr ist mehr. Bei uns sind 10mm Dicke Pflicht. Hier gibt‘s noch 
Kartoffeln satt fürs Geld.

Gerade einmal 15% Fett enthalten unsere Pommes. Das ist weniger 
als beispielsweise in einem Frankfurter Würstchen oder Saurer 
Sahne. Wir frittieren mit hochwertigem Pflanzenöl und das ist reich 
an Omega 3 und Omega 6 Fettsäuren.

Leckeres Essen braucht Qualitätssoßen
Man kennt es: Die Speisen sind lecker, aber es werden nur die 
billigsten Soßen und Dips dazu angeboten. 

Bei uns gibt‘s nur Qualitätssoßen, wie zum Beispiel Gourmet-
remoulade von Popp, Löwensenf oder Pepperonisoße von Tabasco.

Auch unsere gesamte Belegschaft isst selbst im DNH Imbiss. Allein 
schon aus Eigeninteresse sind wir auf wertvolle Zutaten bedacht.

Frisch statt gefroren
Beilagen
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Gulasch vom Schwein
Spaghetti Bolognese
Hacksteak vom Rind

Nierenschaschlik
Eintopf

mit Nudeln 1,2,11,A,I,L,F,E,K

mit Hackfleisch halb-und-halb 1,2,11,A,I,F,K,D

mit Beilage nach Wahl und Soße 

,2,11,A,I,F,K,D

mit Brötchen 1,2,4,11,A,I,F,K

Verschiedene nach Tagesangebot mit 
Brötchen 1,2,10,A,I,L,F,E,K

Wir kochen noch selbst

Rindscurrywurst
Rindscurrywurst
Currywurst
Currywurst
Jäger- / Zigeunerwurst
Bratwurst
Rindswurst
Bockwurst
Krakauer XXL
Käsewurst XXL

mit Brötchen 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Pommes 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Pommes 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,4,E,K

mit Brötchen 1,2,3,4,11,N,L,F,N,E,K

mit Brötchen 1,2,3,4,11,N,L,F,N,E,K

Die beste Wurst

Verdoppele das Vergnügen
Ohne Mampf kein Kampf. Wenn eine Wurst mal nicht 
reichen sollte, bestelle einfach die EXTRAWURST und 
werde so richtig satt.

Hausgemachtes

Wurst
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Schnitzel
Schnitzel Wiener-Art
Jäger- / Zigeunerschnitzel

mit Brötchen 1,2,11,A,I,F

mit Beilage nach Wahl 1,2,11,I,A,N,L,F,E,K,F,D

mit Beilage nach Wahl 1,2,3,11,I,A,N,L,F,E,K,F,D

Fleisch für die Region

Unser Fleisch kommt praktisch  
von nebenan

Wir beziehen einen Großteil unseres Fleischs von der Fleischerei 
Emil Färber GmbH & Co. KG, Carl-Spaeter-Straße 2c, 56070 Koblenz, 
Luftlinie gerade einmal 150m. Der Name Emil Färber steht seit 
Generationen für Fleisch von erstklassiger Qualität und Frische. 
Begonnen 1877 als lokale Viehhandlung in Villingen zählen sie heute 
zu den führenden Fleischlieferanten der Region.

Für uns kommt nur Qualitätsfleisch in Frage. 
Hier gibt‘s keine Kompromisse.

Schnitzel

Fleisch
Spießbraten
Frikadelle
Fleischkäse

mit Brötchen 1,2,3,11,A,I,F,E,K

mit Brötchen 1,2,4,11,A,I,L,F,E,K

mit Brötchen 1,2,D,E,K

(Folgendes beziehen wir von der Fleischerei Färber: Hackfleisch, Spießbraten/Schweinebraten, Gulasch, 
Geschnetzeltes, Putenfleisch, Calamari)



12 13

Der Imbiss mit Minibiergarten
Gib deiner Mittagspause ein Feierabendfeeling und mache es dir in 
unserem Minibiergarten gemütlich.

Plätscherndes Brunnenwasser mitten im Industriegebiet: Auf 
knirschendem Kiesel stehen unsere Biergartentische und lassen 
jeden sonnenliebenden Gast in angenehmer Atmosphäre den Alltag 
vergessen.

Neulich ...
fand doch tatsächlich ein Whiskytasting im DNH Imbiss statt. Es gab 
sechs hochkarätige schottische Kandidaten aus den Highlands und 
der Insel Islay zu verkosten. Dazu gab es landestypische Speisen und 
kleine Leckereien.

Der Koblenzer Uwe Marx war vor Ort und führte die Anwesenden 
in die Welt der Malts ein. Er beschäftigt sich seit über 30 Jahren 
intensiv mit dem Thema Whisky, vor allem mit schottischen Single 
Malts. Seit fast 20 Jahren vermittelt er dieses Wissen auf zahlreichen 
Tastings, Seminaren, Vorträgen und Whiskyreisen.

Veranstaltungen dieser Art finden regelmäßig in unserem Imbiss 
statt. Halte Ausschau nach unserer Informationswand direkt am 
Eingang oder auf Facebook www.facebook.com/dnhimbiss.de/.

Auf dem Sonnendeck
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Coca Cola, Light, Zero
Fanta, Mezzo Mix, Sprite, Lift
Vio Wasser (still, medium)
Vio Limonade
Mineralwasser
Monster Energy
Red Bull
Eistee Lemon
Kakao, Bananenmilch,
Erdbeermilch, Vanillemilch

Kaffee / Tee
Tasse Kaffee
Pott Kaffee
Pott Tee

Spirituosen
Jägermeister
Jägermeister
Chantré

Bier
Pils (Bitburger, Königsbacher)
Pils (Bitburger, Nette)
Bitburger alkoholfrei
Bitburger Radler
Erdinger Weizenbier
Erdinger Weizenbier alkoholfrei
Karlsberg Mixery
Malzbier

X

0,33 Liter, ** 1,3,7,8,10,11  

0,33 Liter, ** 1,3,7,8,10,11 

0,5 Liter, ***
0,5 Liter, *** 4,11

0,25 Liter, **
0,5 Liter, *** 1,8,11  

0,25 Liter, *** 1,3,8,11 

0,33 Liter, *** 4,11

0,5 Liter 11

X
8

8

8

X

0,02 Liter 3,D

0,04 Liter 3,D

0,04 Liter

X
0,33 Liter, *
0,5 Liter, *
0,33 Liter, *
0,33 Liter, *
0,5 Liter, *
0,5 Liter, *
0,33 Liter, * 8,11

0,33 Liter, * 3,11

zzgl. Pfand: * = 0,08 / ** = 0,15 / *** = 0,25

Gegen den Durst
Alkoholfreie Getränke
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Überrasche Kollegen, Freunde  
und Bekannte
Nie wieder Hunger :-) In unserem Imbiss sind ansprechende 
Gutscheine mit dekorativer Verpackung erhältlich. Jeder gewünschte 
Wert ist möglich. 

TIPP: Für den Arbeitgeber sind bis zu 44€ pro Mitarbeiter und Monat 
Zuwendungen, wie z.B. dieser Gutschein, steuerfrei.

H. Un
ger
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Wir peppen euer Meeting auf 
Meetings ohne Schnittchen? Das will doch keiner! Wir schaffen 
Abhilfe mit delikat belegten Brötchenhälften. Ob Lachs, Roastbeef, 
deftige Wurstspezialitäten, wie frisches Mett oder würziger 
Käse – freue dich auf unsere leckeren Schnittchen.

Ganz einfach telefonisch oder persönlich in unserem Imbiss 
vorbestellen. Wir liefern die Platten am Wunschtermin direkt ins 
Haus. Auch mit Kaltgetränken und heißem Kaffee können wir dich 
versorgen. Das Rundumsorglospaket für dein Meeting.

Selbstverständlich stellen wir auf Wunsch auch Sammelrechnungen 
über beliebige Zeiträume und Mitarbeiteranzahlen zur Verfügung.

Jetzt vorbestellen unter: 

DNH Catering 

 0261 98 33 77-0
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Der Obstlieferdienst
Fit durch den Arbeitstag mit den DNH Obstkörben. Sprecht uns 
einfach an und bestellt eines unserer Obstabos. Wir bringen euch 
dann jeden Montag eine frische Ladung Vitamine direkt ins Büro. 
Auch hier sind Sammelrechnungen möglich.

Wir halten uns streng an die Lebensmittelhygiene-Verordnung 
und arbeiten nach dem HACCP-Konzept, um kritische Punkte 
auszuschließen. Das ist nur mit Behältnissen möglich, die restlos 
gereinigt werden können. Wir verwenden nur unzerbrechliche und 
spülmaschinenfeste Polypropylenkörbe.

Wir bieten drei verschiedene Größen. Wähle deinen Favoriten.

Vitamine für‘s Büro

Gemischtes Obst
Gemischtes Obst
Gemischtes Obst

3kg
5kg
8kg Lasst 

euch die
Vitamine
bringen

DNH Obstkorb
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Bezahlen durch Handauflegen?
Naja, fast! 

Leg‘ einfach deine Karte auf das mobile 
Kartenzahlungsgerät und fertig. Einfacher 
war bezahlen noch nie!

Oder nutze einfach Apple-Pay oder Google-
Pay mit deinem Handy.

Mit diesem modernen Kassensystem 
sind wir für die Zukunft gewappnet 
und können dir etliche Möglichkeiten 
der Bezahlung bieten – ganz nach 
deinen Wünschen.

Trinkgeld trotz Kartenzahlung?
Du warst mit dem Service zufrieden und möchtest das durch 
Trinkgeld honorieren, aber mit Karte zahlen? Mit diesem 
Kassensystem kein Problem. 

Gib einfach die gewünschte Trinkgeldsumme an und diese wird der 
Gesamtrechnung hinzugefügt. Wir geben das Trinkgeld komplett an 
unser Servicepersonal weiter – versprochen!

Bargeldlos zahlen Trinkgeld?
Kein 

Problem!
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@

Folge uns auf facebook
www.facebook.com/dnhimbiss 
Schon kann es los gehen – nie wieder Lieblingsessen 
verpassen und über jede Neuigkeit informiert sein.

Oder: Schreibe uns eine Mail
Schreibe an info@dnh-imbiss.de  
mit dem Stichwort „Menüplan“ und du erhältst 
wöchentlich unseren aktuellen Menüplan zugeschickt.

Unser 
aktueller 

Menüplan 
auf deinem 

Handy

Immer
aktuell – 

auch unterwegs 
auf deinem 

Handy

Der Infoservice von 
deinem Lieblingsimbiss

 0261 98 33 77-0



26 27

HAND
SUCHT

WERKER

Die DNH AG ist auf Wachstumskurs
Viele Gewerke gehören der DNH AG an und für diese suchen 
wir immer starke Hände, die kräftig mit anpacken wollen. Wir 
konzentrieren uns auf das Wesentliche. Wir zeichnen uns durch 
Perfektion und Können aus. Wir wollen nicht nur zum coolsten, 
sondern auch zum besten Team werden. Und du? Bist du ... 
 
 ... den chaotischen Handwerksalltag leid und endlich auf  
  Professionalität aus? 
 ... motiviert und begeistert im Tun? 
 ... mutig? 
 ... ambitioniert und ehrgeizig? 
 ... perfektionistisch und gut organisiert? 
 ... ein Profi auf deinem Feld?

Dann findest du bei uns deinen Traumjob!

FON:
+49 (0) 261-983 497-30 
+49 (0) 800-NEUE HAND
FAX: 
+49 (0) 261-983 497-11

info@dnh.ag
www.dnh.ag

Werde Teil der DNH AG!
Aufgepasst:
Wir suchen motivierte Handwerker!

Über die DNH AG
Die DNH AG wurde am 06.12.2016 gegründet, mit dem Ziel, die 
Handwerkbranche von Grund auf zu revolutionieren.
In Zeiten der Digitalisierung hängen traditionelle Handwerksbetriebe 
hinterher, sind überlastet, haben keine klare Unternehmensstruktur 
oder schlicht keinen Nachfolger. Mit unseren verschiedensten 
Gewerken nutzen wir daher die Chancen, schlagen neue Wege ein, 
räumen alte Vorurteile aus und machen das Handwerk langfristig 
zukunftsfähig.

die neue hand

®



Stand: Dezember 2020

7010 0723

DNH Gastro GmbH
Rudolf-Diesel-Str. 2a
56070 Koblenz
Tel: 0261 98 33 77 0
info@dnh-imbiss.de
www.dnh-imbiss.de

Du weißt schon, was du willst? 
Dann ruf‘ uns direkt an unter:

 0261 98 33 77-0

die neue hand

®


